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LOCAVORE

©
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\v/ AGRICULTURE
RAISONNEE"
Cars A [
e—ctrownle

A parfag,u'
Paté en crolte du Chef <@ Lincontournable 12€
Jambon Persillé du Castel 9€
Saumon fume, creme citronnee 9€
Planche de charcuterie «bio un groin de paradis » 20€
Copeaux de jambon ibérique (50gr) 24€
| copeaux de parmesan | vinaigre balsamique

W | o timbale de frites maison €€
Terrine de Campagne 14€
Mini Coeur d'Artichaut 12€
Ventreche de thon 19€
Tarama de homard 17€
Sardines & Uhuile d'olive 12€

INENU DU JOUR

Servi au déjeuner, du lundi au vendredi
(Excepté les jours fériés)

A lardoise

2 services 30 € 3 services 3% €

LA TABLE D’OLWIER

Menu en 4 services
Au choix du Chef Olivier Perreaut

Sur réservation
380 €

MNENU LOVVETEAV

De € a 12 any
Sirop | Plat | Dessert
12 €

Sirop | Burger du Castel 100 % local | Dessert
14 €

BRUNCH

Tous les dimanches midi
49 €
Ernjants de 6 & 12 any
29 €

CASTEL

(Y. Cartel» POTAGER

AGRICULTURE ll
BIOLOGIQUE

Wine

MNENU
40 €

Pontot

du moment, creme dijonnaise

Petitjean », sorbet fraises

SAVOIR-FAIRE

O/ COTE-
/o D'OR

LE DEPARTEMENT

Rafraichit de courgettes « d’'Antoine » au basilic, ceufs du

Longe de porc de « Un Groin de Paradis », champignons

Creme brulée au pain d'épices de la maison «Mulot et

Salade Caesar du « Castel » { L'incontournable
Saumon en GravelaxX | jaune d'ceuf confit du « Pontot » | betterave acidulée
(Eufen meurette a notre facon

Ceviche de truite BIO de 'Yonne | fruits exotiques

Tartare de boeuf « bio » | salade | frites
Escargots de Bourgogne | petit-pois « Bio » | jus réduit

Burger du Castel 100 % local | frites ‘ Lincontournable

Coeur de ris de veau francais | émulsion a Uoignon doux

| sauce a la biere brune « Mandubienne »

Blanc de turbot | risotto croustillant | creme de Champagne

FROMAGES DE LA REGION

Fromages affinés Maison « Gaugry » et « Alain Hess »

GOURNMANDISES

Café gourmand
Pavlova | framboises de « Ludovic » | glace yaourt maison
Finger pistache | citron | crémeux miel de bourgogne

Rhubarbe pochée | confit de fraise | sorbet acidulé

16€
1€
16€
26€

25€
24 €
22€

37€
35€

14€

(53
(53
12€
12€



