
LES FORMULES 
 

2 plats 25 € 

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 
 

3 Plats 30 €   

Entrée - Plat - Dessert 
 

 

                                                                                   

 

 

 

 

 

 
A Partager                                      
Saucisson (saveur à la demande) ............... 12 € 

Dry cured sausage (flavour of your choice)      

Planche de charcuterie ............................... 20 € 

Cured meat board                                              

Planche de fromages « Gaugry » ............... 15 € 

Cheese board                                                     

Planche mixte .............................................. 25 € 

Mixed charcuterie & cheese board                  

Escargots de Bourgogne (12 pièces) .......... 21 € 

Burgundy snails (12) 
 

Fait Maison 
Poulet croustillant (4 pièces)......................... 6 € 

Crispy chicken (4 pcs) 
Frites maison ................................................. 4 € 

Homemade fries 
 

Bellota-Bellota                         
Crème d’olives noires.................................... 9 € 

Black olive spread                                                            

Crème de poivrons Piquillo ......................... 6 € 

Piquillo pepper spread                                        

Cocktail d’olives............................................ 7 € 

Olive mix                                                                           

Ail doux à l’huile d’olive............................. 11 € 

Mild garlic in olive oil 
 

 

Les Sauces                                           

Moutarde de Dijon, moutarde de cassis, ketchup, sauce 

barbecue, mayonnaise, sauce bistro 
Les Desserts                                  7.00 € 

Voir l’ardoise 

Assiettes de fromages                                       9.00 € 
 

Tous nos produits sont frais et travaillé sur place 

LA CARTE 

Les Entrées                                                          
Jambon persillé du chef ............................................. 12 € 

Chef’s parsley ham terrine (Burgundy style)                                 

Vitello Tonnato ........................................................... 12 € 

Veal with tuna sauce 

Les Plats                                                               
Suprême de poulet Gaston Gérard ............................ 16 € 

Pomme de terre grenailles 

Chicken “Gaston Gérard” style, roasted baby potatoes 

Faux-filet de bœuf ....................................................... 18 € 

Sauce bistro et frites maison 

Sirloin steak, bistro sauce and homemade fries 

Burger du moment (à l’ardoise) ................................ 16 € 

Burger of the day (see chalkboard)                                                 

Notre burger est disponible sans gluten et en version végétarienne. 

Our burger is available gluten-free and vegetarian.                      

Pêche du jour .............................................................. 18 € 

Légumes de saison 

Catch of the day, seasonal vegetables 

SUGGESTION DU CHEF       
Consulter l’ardoise 
 

Menu Enfant......................................................... 11.50 € 
Steak haché ou croustillant de poulet, accompagné de frites maison 

Dessert au choix 
Beef patty or crispy chicken, served with homemade fries 

Choice of dessert 
 
 
 

 

 

DE 18H A 21 H 

 


